
RestaurantGipfel

Hotel

Herzlich Willkommen auf dem Genussgipfel - 
im Herzen der Innerschweiz auf 1922 m.ü.M.!

Unsere 360° Aussicht auf zahlreiche Gipfel und 10 Seen, auf die Geburtsstätte 
der Schweiz, das Rütli gehört zu den schönsten Panoramen der Schweiz. 

Mit unserem urchigen, gemütlichen Ambiente eignen wir uns ausgezeichnet für
Familienfeiern, Firmenessen, Hochzeiten, Bankett und Vereinsanlässe - für
ein gemütliches Zusammensein.

Gerne gehen wir auf Ihre individuellen Wünsche ein; Sprechen Sie mit uns!
Wir freuen uns, Ihren Aufenthalt auf dem Gipfel zu einem eindrücklichen Erlebnis 
zu gestalten.

Wir freuen uns, Ihre Bekanntschaft zu machen!

Davor Bobinac, Gastgeber 
und das Froni-Team

Alle angegebenen Preise verstehen sich pro Person, inklusive MwSt. 

Gipfelrestaurant und -hotel
Fronalpstock
CH-6433 Stoos
Telefon 041 820 27 26
info@fronalpstock.ch
www.fronalpstock.ch
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Us em füürfeschte Pfännli

152 Froni Chässchnitte*     CHF 18.50
 mit Tomaten, Pilzen Weisswein, Kräutern und Alpkäse   

153 Innerschwyzer Chässchnitte*           CHF 19.50
 mit Weisswein, Schinken, Alpkäse und Spiegelei

Chäs müends eim gäh
(ab 2 Personen)

180 Käsefondue „Classique“*    pro Person CHF  25.00
 mit Knoblauch, Kirsch und Huusbrot

No meh Schwyz

190 Chäschueche vom Beck Roman* CHF 14.50
 mit Salatbouquet 
 

* diese Gerichte enthalten kein Fleisch  
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Us em dampfende Suppetopf

121 Bouillon mit frischen Flädli oder mit Ei   CHF  7.50

123 Hausgemachte Gerstensuppe    CHF  8.50

124 Ungarische Gulaschsuppe   CHF  9.50

Währschafts us där chalte Chuchi

100 Grüner Salat*      CHF 9.00

101 Bunter assortierter Salat*   CHF 11.00

102 Salatteller mit Ei *     CHF 16.50

105  Wurst-Käse Salat garniert   CHF 18.50

106  Fitnessteller mit Poulet-Brust             CHF 23.50

108  Schnitzel nature (Schwein)  CHF 25.50

132  Tröliger Alpkäse am Stück (200 g)* CHF 15.50

133  Gipfel-Plättli  „Fronalpstock“ garniert                             CHF 26.00
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Röschti-Eggä

164 Röschti mit 2 Spiegeleiern*     CHF 16.50

166 Wellness-Röschti*    CHF 21.50
 mit frischem Gemüse, Pilzen, Kräutern und Alpkäse

167 Innerschwyzer Speckröschti    CHF 19.50
 mit knusprig gebratenen Speckstreifen

169 Senne-Röschti     CHF 22.50
 mit Schinken, Käse und Spiegelei

185 Bärggeischt-Röschti    CHF 24.50
 mit zwei zarten Schweinsplätzli und Pilzrahm-Sauce

193 Jungbuure-Röschti   CHF 28.50
 mit feinen Kalbfleisch-Würfeln, Zwiebeln, 
 Knoblauch und Kräutern

* diese Gerichte enthalten kein Fleisch 
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Traditionelli Gricht
           
111 Paniertes Schweinsschnitzel    CHF 24.50
 mit Pommes frites und Gemüsegarnitur

135  Chäs-Spätzli*      CHF 16.50
 mit gerösteten Zwiebeln und Apfelmus 

148 Reichhaltiger Gemüseteller*    CHF 23.50
 mit Kroketten und gebackenen Champignons

151 Älpler-Magronen*     CHF 18.50
 mit Kartoffeln, Käse, Rahm, gerösteten Zwiebeln und Apfelmus

156 Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce   CHF 17.50
 mit Rösti oder Pommes frites

157 Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce   CHF 17.50
 mit Rösti oder Pommes frites

158 Entrecôte „Madagaskar“(200 g)   CHF 36.00
 mit pikanter Pfeffersauce, Kroketten und Gemüsegarnitur

161 Brüggli Forellen-Filet vom Sattel (SZ)    CHF 34.50
 mit Salz-Kartoffeln und Gemüsegarnitur            

163 Kalbs-Geschnetzeltes (130 g)   CHF 34.50
 mit Champignons und Rösti

181 Kalbs-Cordonbleu (250 g)   CHF 36.50
 mit Schinken, Greyerzer, Pommes frites und Gemüsegarnitur
 

* diese Gerichte enthalten kein Fleisch
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Für dä chli Hunger

107  1 Paar Wienerli mit Brot   CHF 7.00

108  1 Paar Wienerli mit Pommes frites   CHF 11.00

189 Grosse Portion Pommes frites   CHF 9.00

178 Kleine Portion Chicken Nuggets mit Pommes frites CHF 12.50

179 Kleine Portion Spaghetti Napoli   CHF 10.50

* diese Gerichte enthalten kein Fleisch
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Weinkarte
Offene Weine
Weiss         2 dl        5 dl 

50/51 Fendant AOC VS  CHF 9.00 CHF 21.00

82/85 Féchy AOC VD  CHF 10.00 CHF 23.00

53 St. Saphorin VD    CHF 25.00

57 Riesling X Sylvaner AG    CHF 26.00

59 Hemina  SZ    CHF 21.00

Rosé

61  Oeil de Perdrix Dizerensm VD                  CHF 23.00                                                    

Rotweine

70       Huuswy „Roter Schwyzer“ SZ                        CHF 23.00

71/72 Dole AOC       VS         CHF 9.50       CHF 21.00 
                              
74       Hemina „ Kloster Tafelwein“ SZ                     CHF 21.00
                                            
78       Primitivo di Puglia IGT IT                              CHF 23.00      
  
84 Blauburgunder AG    CHF 27.00                                     

Haus-Spezialitäten             75 cl

Weisswein
62  Petite Arvine AOC Valais                               CHF 52.00
 Produzent :   Pierre Ollaire
 Blumig und fruchtig, Zitrone und Grapefruit
 Angenehm säuerlich, leicht salzig im Abgang

Rotwein
77 Merlot Ticinese Saleggi                                  CHF 58.00                                        
 Angelo Delea, Maischegärung, Eichenfassreifung,
 rubinrot mit violetten Reflexen
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Flaschenweine 75 cl

Rot

76  Barbera d‘Asti DOC (Magnum 150 cl)   CHF 84.00
 Cantina Volpi-Tortona
 Traubensorte: 100% Barbera

79  Nero d`Avola Cusumano 2013    CHF 48.00
 Produzent: Morgante Vini, Sicilia
 Traubensorte: 100% Nero d`Avola
 Charakter: rubinrot, würzig mit intensiven Frucht- und Kräuteraromen

81  Crazy Grapes Jumilla D.O.P CHF 54.00
 Produzent: Finca Bacara
 Traubensorte: Monastrell
 Charakter: voller Rotwein, samtig mit weicher Würze

80  Salice Salentino Riserva 2013  CHF 46.00
 Produzent: Rocco Pervini
 Traubensorte: 90% Negroamare und 10% Malvasia nera
 Charakter: fruchtig, samtig und warmer Geschmack

87  Cuvée Géneration Wetzel  CHF 58.00
 Produzent: Weingut Wetzel
 Traubensorten: Merlot, Cabernet Dorsa, Malbec
 von zwei Generationen zu einem Cuvée vereint
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Flaschenweine 75 cl

Weiss

54  Aigle „Les Murailles“   CHF 58.00
 Produzent: Henri Badoux, Aigle
 Traubensorte: 100% Chasselas
 Charakter: traditionelle Gärung im Edelstahltank, hellgelbe Farbe, reich an   
 Früchten, dicht und harmonisch. Passend zu Fisch und Käsegerichten

55  Bianco Ticinese „Apocalisse“   CHF 52.00
 Produzent: Angelo Delea, Losone
 Traubensorte: 100% Merlot
 Charakter: strohweiss, mit grünlichen Reflexen, trocken, schmackhaft & intensiv.  
 Passend zu Salaten und Apéro

83  Dézaley de l‘Evêque CHF 58.00
 Produzent: Patrick Fonjallaz, Lavaux
 Traubensorte: 100% Chasselas
 Charakter: rassiger, eleganter Wein. Sein Aroma erinnert an Honig,
 Haselnüsse und geröstetes Brot

58  Johannisberg AOC Valais  CHF 49.00
 Clos de brule-fer Gilliard
 Traubensorte: 100% Sylvaner
 Charakter: fruchtig, kräftig mit mineralischer Note und Mandeln

56  Golden Canyon Chardonnay  CHF 42.00
 Premium Wine California
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Deklaration  Herkunft

Schweinefleisch  Innerschweiz
Kalbfleisch  Innerschweiz
Rindfleisch  Innerschweiz
Spezialstück  Südamerika / Südafrika
Fleischerzeugnisse Innerschweiz
Wurstwaren  Innerschweiz / Schweiz
Lammfleisch  Neuseeland / Australien
Wild   EU / NZ / AUS
Geflügel(L) und Teile Schweiz / EU / Südamerika
Fisch(L) und Krustentiere EU / Südostasien
Eier   Innerschweiz

(L) Können mit im Herkunftsland erlaubten hormonellen oder 
 antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 
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Chantepleur von Robert Gilliard

Chantepleur bedeutet auf Französisch „Zapfhahn“, den man einst am Fass 
anbrachte, um den Wein zu entnehmen. Wenn man den Hahn aufdreht, 
quietscht und summt, ja singt er geradezu, und wenn der Wein fliesst, 
vergiesst der Zapfhahn wahre Freudentränen.

Mit der Wahl eines Chantepleur erhalten Sie die Garantie, dass das 
Traubengut zu einem gerechten Preis von unseren Weinbauern erworben 
wurde - und profitieren gleichzeitig von einem unschlagbaren Preis-/
Leistungsverhältnis.


